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BAR BODEGA RESTAURANT
Ouvert  7/7 Tard le soir

Le Débarcadère Cap Ferret

   

 

 

 

Coupe deux parfums au choix................................................
(Vanille, fraise, chocolat, café, rhum/raisin, pistache, noisette, cassis, yaourt,
citron vert, framboise, passion, coco, stracciatella, menthe/chocolat, caramel beurre salé)
Coupe trois parfums au choix.................................................
(supplément chantilly ou chocolat chaud)....................................................
Colonel (Sorbet citron vert, arrosé de vodka).................................
Café ou Chocolat liégeois........................................................
Profiteroles au chocolat...........................................................

Le Sucré
Desserts

Glaces

10,50 €
9,50 €
9,50 €
8,50 €
9,50 €
9,00 €
9,50 €
8,50 €

13,00 €
13,00 €
13,00 €
2,00 €

6,00 €

7,00 €

10,50 €
10,50 €
11,50 €

2,00 €

Burratina et tomates ananas aux agrumes .........................19,50 € 
Tomates ananas en tartare, agrumes, huile d'olive,
basilic et oignons rouges
César ...........................................................................................21,50 €  
Salade, poulet, oeuf dur, tomate, parmesan, croûtons,
huile d'olive, jus de citron, sauce César aux anchois
Fregola sarda ............................................................................19,50 € 
Pesto, tomates séchées, olives capres, feta, vignaigette, miel
................................Supplément jambon serrano : 9,50€......................................

LES SALADES 

Barre tout chocolat....................................................................
Tarte au citron meringuée.......................................................
Panna cotta aux fruits rouges..................................................
Chou glacé chantilly..................................................................
Baba au rhum, mangue, ananas et chantilly.........................
Crème brûlée à la vanille Bourbon.........................................
Fraises au sucre (selon saison).................................................
Carpaccio d'ananas frais, boule de glace vanille...............
Café ou Thé gourmand.............................................................
Irish Coffee (Jameson)..............................................................
Jamaican Coffee (Rhum ambré)............................................
Supplément chantilly.................................................................

Assiette d'Ossau Iraty AOP (et sa confiture de griotte)............... 10,00 €

fabriquées par un maître artisan glacier

Nos desserts sont élaborés avec du chocolat  " Valrhona "

Expresso...............................................................................
Déca.....................................................................................
Noisette................................................................................
Grand café..........................................................................
Grand café crème.............................................................
Thé, Infusions (Dammann Frères)....................................
Chocolat chaud..................................................................
Cappuccino..........................................................................
Café ou Chocolat viennois...............................................
Lait chaud ou froid............................................................
Café frappé.........................................................................
Irish Coffee (Jameson)......................................................
French Coffee (Cognac)...................................................
Jamaican Coffee (Rhum ambré)......................................

Boissons Chaudes
3,00 €

3,00 €

3,00 €

5,00 €

 5,00 €

4,00 €

4,50 €

5,00 €

 5,00 €

3,50 €

6,00 €

13,00 €

13,00 €

13,00 €

   

Sucré :...................................................................................
Pain, Beurre, Confiture, Boisson chaude, Jus de fruits
Salé :.....................................................................................
Oeufs (brouillés ou au plat), Ventrèche, Salade de fruits,
Boisson chaude, Jus de fruits

Petit Déjeuner
12,00 €

 
17,00 €

 

Supplément fruit frais pressé      +5,00€

Supplément pain beurre, confiture  +5,50€

Tapas (Para comer)
Beignets de Calamars
Beignets de Crevettes
Bulots Aïoli
Olives Farcies aux Anchois
Croquettes de Morue
Rabas
Txistora
Mini nems

Vegétarienne
Tortillas
Cassolette Artichaut/Chorizo
Cassolette Poulet/Ananas
Gambas à l'aïl
Moules à la Plancha
Patatas Bravas
Patatas Camajo

RACIONES      8,50 €

NOS PLATS

Assiette de Frites fraîches de "Juju"...........  7,00 €

Chipirones grillés à l'Espagnole..........16,50 €
Jambon Pata Negra et Pan con tomate..........20,00 € 

A PARTAGER...OU PAS !!! 

Toute l'année

En Saison

{
{

Le véritable burger de l’escale, sauce et steak maison, frites fraiches.............21,50 €
Tartare de boeuf cru ou légèrement poëlé........................................................23,00 €
Carpaccio de bœuf, fines tranches de bœuf crues.............................................22,00 €
huile d'olive, basilic et aromates, parmesan
Ceviche de mulet, citron confit, huile de noisette et amande..............................17,50 €
Tataki de thon façon escale..........................................................................29,00 €

Servies avec : pain de seigle, vinaigre échalote, citron, beurre et la traditionnelle saucisse grillée
6 huîtres 
9 huîtres 
12 huîtres 

Les Huîtres du Cap-Ferret n° 3
14,50 €
20,50 €
26,50 €


